Upadajacy biszkopt

Dodany przez oOpauline3kaOo

Jesli chcesz aby twoj biszkopt nie upadt po pieczeniu mam sposoéb...:)

Nalez od razu po wyciggnieciuz piekarnika rzuci¢ blache z biszkoptem na podtoge. i Biszkot ci
nie upadnie. To na prawde dziata. Biszkopt wychodzi jak marzenie :) normalnie puch:)
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