
Czyszczenie blach do pieczenia z rdzy
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Jeżeli blaszki do pieczenia ciast zardzewiały, trzeba je posypać solą
kuchenną (najlepiej grubą), a po 15 minutach przetrzeć dokładnie
skórką od słoniny. Następnie myjemy blaszki i dokladnie suszymy. Aby
uniknąć rdzewienia blach i foremek do ciast, przed schowaniem ich
można je natłuścic np. olejem.
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