Kuchenne zapachy
Dodany przez Afrodytka85

Jak unikna¢ nie zawsze przyjemnych zapachéw roznoszacych sie w
kuchni w trakcie gotowania potraw?

Kalafior: do gotowania dodajemy kawatek skérki chleba.

Ryba smazona: na patelni przysmazy¢ najpierw nieduzy kawatek skérki pomaranczy badz
cytryny.

Przypalone mleko: posypac¢ przypalone miejsce solg, umy¢ octem.

Nieswiezy zapach w lodowce: rozmrozong lodéwke przemy¢ mieszaning wody z sodg, wytrzec
do sucha, wywietrzy¢.

Zapach zjefczatego ttuszczu w pojemniku: wytozy¢ na 24 godz. umyty pojemnik kawatkiem
gazety, nastepnie ponownie umy¢, wysuszyc.

NieSwiezy zapach w termosie usuniemy wrzucajac do niego kostke cukru.
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