Dodaj cukru do zielonego groszku

Dodany przez aleksa6

Swiezy groszek nie straci podczas gotowania zielonego koloru, poza tym
bedzie wyjatkowo kruchy, jesli dodasz do wody troche cukru. Tak samo
mrozony dgroszek powinno sie gotowa¢ z cukrem - jest wtedy
smaczniejszy.
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