Idealnie bialy chrzan

Dodany przez Marzena

pomocny sok z cytryny,odrobina soli i cukru.

Chrzan po starciu bedzie idealnie biaty,gdy bedziesz go trze¢ bezposrednio do naczynia z
przygotowang wczesniej zalewg/wodg z sokiem z cytryny oraz odrobing soli i cukru/.
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