Stodkie ciasteczkowe serduszka

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Romantyczne ciasteczka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Ciasto: -

- 3 szklanki maki pszennej -

- 20 dag masta -

- 2 jajka -

2 kisiele wisniowe -

1/2 szklanki cukru -

cukier waniliowy -

1 tyzeczka proszku do pieczenia -
1 szklanka cukru pudru -

3 tyzki mleka -

- kolorowe cukierki do dekoracji -

Etapy przyrzadzania:

1. Miekkie masto, jajka, kisiele w proszku, cukier, cukier waniliowy i proszek do pieczenia
dodajemy do maki pszennej. Wszystko razem mieszamy i wyrobiamy ciasto.
Ciasto rozwatkowac na grubosc¢ okoto 4 mm i wycinaé foremkg serduszka. Ukladamy je
na blaszce wysmarowanej ttuszczem i wkladamy do nagrzanego piekarnika. Pieczemy

okoto 25 minut w temperaturze 180 °C.
Czas na lukier:

Mleko miksujemy z cukrem pudrem. Powstatym
serduszka, a nastepnie dekorujemy je kolorowymi cukierkami.

Z podanych proporcji wychodzi ok. 60 serduszek.
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