Murzynek z niesamowitym kremikiem

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Przepyszny przepis na bardzo smaczny murzynek.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Ciasto: -

- 25 dag margaryny -

- 1,5 szklanki cukru -

- cukier waniliowy -

- 7 tyzek wody -

- 3 tyzki kakao -

- 4 jajka -

- 2 szklanki maki pszennej -

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia -
- Krem bananowo-kokosowy: -

- 3 banany -

- 1 tyzka soku z cytryny -

- 1/2 | Smietany 30% -

- 3 tyzki cukru pudru -

- 2 opakowania $mietany fix -

- 15 dag wiorkéw kokosowych -

- 10 dag czekolady mlecznej lub biatej -
- Do dekoraciji: -

- 0k.10 dag wiérkow kokosowych -

Etapy przyrzadzania:

1.

Margaryne roztopi¢, a nastepnie dodac¢ do niej cukier, cukier waniliowy, wode i kakao.
Wymieszac. Do cieptej jeszcze masy dodaé zoéttka i make pszenng wymieszang z
proszkiem do pieczenia. Cato$¢ wymieszac. Biatka ubi¢ na sztywng piane. Dodaé do
masy i delikatnie wymiesza¢. Nastepnie ciasto wyla¢ do wysmarowanej tluszczem
prostokatnej formy o wymiarach 25 na 36 cm. Witozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec
okoto 40 minut w temperaturze 180 °C. Ostudzic i przekroi¢ na dwa placki.

Banany obraé, pokroi¢ w drobng kostke i skropi¢ sokiem z cytryny. Schtodzong
Smietane ubi¢ z cukrem pudrem, na koniec doda¢ &#8222;Smietan-fix&#8221; i
wymieszac¢. Do ubitej Smietany dodac¢ banany, wiérki kokosowe i pokrojong w kostke
czekolade. Wymiesza¢ i podzieli¢ krem na potowe.

Na jeden placek wytozy¢ potowe kremu. Przykryé drugim plackiem, lekko docisngc i
wytozy¢ reszte kremu.

Widrki kokosowe zrumieni¢ na ztoty kolor na suchej patelni i obficie posypa¢ nimi
ciasto. Schtodzi¢ w lodéwce.
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