Ciasto jabtkowe na zimno

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszny znany wszystkim jabtecznik . Nawet prosty.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- 1,5 kg jabtek -

- 5 tyzek cukru pudru -

4 tyzki zelatyny -

1 galaretka agrestowa -

1/2 kostki margaryny Palma -
1 jajko -

Paczka okragtych biszkoptéw(ok. 20 dag) -
1 galretka pomaranczowa -

Przydatne akcesoria:
Tortownica (duza), tarka, miski

Etapy przyrzadzania:

1. Obrane jabtka zetrze¢ na tarce o grubych oczkach, nastepnie przesmazy¢ na matym
ogniu. Gdy jabtka bedg gorace wsypac cukier puder, zelatyne i galaretke agrestowq (w
proszku). Wszystko doktadnie wymieszac i wystudzic. Gdy masa ostygnie doda¢ miekkg
margaryne i jajko. Catos¢ zmiksowac.

Duzg tortownice wytozy¢ biszkoptami, na to dac mase jabtkowg, a na wierzch wylaé
tezejqcq galaretkg pomaranczowg, rozpuszczong wg przepisu na opakowaniu.
Ciasto przechowywac w loddowce.

Jak podawac?
Schtodzony
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