Cukrowe ciasteczka

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Przepyszne ciasteczka dla najwiekszych lasuchow.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- Ciasto: -

- 45 dag maki pszennej -

- 2 dag drozdzy -

- 2 z6ttka -

- 25 dag margaryny -

- 4 tyzki kwasnej $mietany -
- Do dekoraciji: -

- biatko -

- cukier -

Etapy przyrzadzania:

1.

Make przesia¢ do miski i doda¢ pokruszone drozdze,wbi¢ zditka, doda¢ miekka
margaryne i Smietane. Ze sktadnikdw zagnies$¢ ciasto i wiozy¢ do lodéwki na 2h. Po
wyjeciu ciasta z lodowki, rozwatkowac na grubos¢ okoto 3 mm. Wykrawad ciasteczka i
roztozy¢ na wysmarowanej ttuszczem formie i posmarowac biatkiem. Wierzch ciasteczek
posypac cukrem.

Piec okoto 30 minut w temperaturze 180 °C.

Z podanych sktadnikéw wychodzi okoto 70 sztuk ciasteczek.
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