Budyniowo-$mietanowe ciasto

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne delikatne ciasto!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Ciasto: -

2 jajka -

1/2 szklanki cukru -

1/2 szklanki Smietany 18% -

1 tyzka maki ziemniaczanej -
12,5 dag margaryny -

50 dag maki pszennej -
ltyzeczka proszku do pieczenia -
- Krem: -

- 3 jajka -

- 1 szklanka $mietany 30% -

- 1 tyzka maki ziemniaczanej -

- 1 budyn waniliowy -

- 3 szklanki mleka -

- 1 szklanka cukru -

- 25 dag margaryny -

- Lukier: 1 biatko, ok 1.5 szklanki cukru pudru -
- Do dekoraciji: -

- wiorki kokosowe -

Etapy przyrzadzania:

1. Mikserem ubi¢ jajka z cukrem, doda¢ Smietane i make ziemniaczang. Na stolnicy
posieka¢ margaryne z 1 szklanka maki pszennej i proszkiem do pieczenia. Dodawacd
zmiksowang mase jajeczng i pozostatg make zwyklg. Powstate ciasto podzieli¢c na 4
czes¢ i upiec 4 cienkie placki. upiec w formie 25 na 36 cm. Piec okoto 15 min. w
temp.170 °C.

Jajka utrze¢ ze Smietang, maka ziemniaczang i budyniem. Mleko zagotowac z cukrem i
margaryng, mieszajac dodawac zmiksowane jajka. Gotowac przez chwile na matym
ogniu. Gorgcym kremem przetozy¢ placki, zostawiajac czes¢ kremu na wierzch ciasta.
Biatka ubi¢ z cukrem pudrem. Powstatym Ilukrem pola¢ ostudzone ciasto. Ciasto
posypac¢ wiorkami kokosowymi.
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