Makaron po francusku

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

bardzo dobre danie

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- makaron $widerki - 30 dag
ser plesniowy - 25 dag
$mietana - 250 ml
pieczarki - 60 dag

maka - 2 tyzka(i)

masto - 40 g

cebula - 2 szt.

pieprz - 1/2 tyzeczka(i)

- vegeta - 1 tyzeczka(i)

Przydatne akcesoria:
garnek

Etapy przyrzadzania:

Makaron ugotuj w osolonej wodzie.Cebule i pieczarki obierz i pokréj w kostke.Cebule
zeszklij na masle,dodaj pieczarki,poddus,dopraw.Ser pokrdj i dodaj do pieczarek.Podlej
niewielkqa iloscia wody i mieszaj,az ser sie rozpusci.Sos zages¢ Smietang wymieszang z
maka.Mieszaj i zagotuj.Sosem polej makaron.

Jak podawac?
makaron polany sosem.Na ciepto
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