Zapiekanka ziemniaczana

Przepis dodany przez uzytkownika ankal1984

zapiekanka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 10 $rednich ziemniakéw -

- 30 dag kietbasy zwyczajnej -
- 2 cebule -

- 10 dag startego sera zéttego -
- 4 tyzki masta -

- 100 ml $mietany 18% -

- 2 tyzki buiki tartej -

- 2 zabki czosnku -

- majeranek -

- sol, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Ziemniaki wyszoruj, optucz i ugotuj w mundurkach. Po ostudzeniu, obierz i pokrdj w
plasterki, posyp majerankiem, solg i pieprzem. Obrane cebule pokréj w talarki, zeszklij
na 3 tyzeczkach masta. Z kietbasy zdejmij ostonke, pokréj w plasterki.

2. Forme do zapiekania natrzyj przekrojonymi zabkami czosnku, wysmaruj reszta
masta, posyp butka tartq. Utéz ziemniaki, przektadajac je cebulg i kietbasg.

3. Zalej zapiekanke Smietang, posyp startym serem i wstaw na pot godziny do
piekarnika nagrzanego do 180 stopni.

swiezymi ziotami.

Gotowg zapiekanke mozesz udekorowac
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