Kurczak swiaqteczny

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

WysSmienity kurczak na swiqteczny stot

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:
- kurczak -

- butka namoczona -

- jajko -

- margaryna - 2 dag

pieczarki - 5 dag

rodzynki - 2 dag

natka pietruszki - 1 tyzka(i)

sOl, pieprz starta gatka muszkatotowa -
oliwa -

Etapy przyrzadzania:

1.

Z kurczaka usuwamy kosci przecinajac skorke tgcznie z miesniami wzdtuz kregostupa
(pozostawiamy skrzydetka i kosci udek). Skore podbrzusza zszywamy, odcinamy szyje,
pozostawiajac czesc skory.

Nacieramy migso solg i przyprawami, a nastepnie zszywamy rowniez przeciecie na
grzbiecie, pozostawiajac tylko otwor do wiozenia nadzienia.

Ucieramy margaryne z zéttkiem, dodajemy namoczong i odcisnieta butke, drobno
pokrojone, podsmazone pieczarki, rodzynki i posiekang natke pietruszki, mieszamy,
doprawiamy do smaku i dodajemy piane z 2 biatek.

Farszem nadziewamy kurczaka. Na koncu zaszywamy, smarujemy oliwg i pieczemy.
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