Karpatka

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Pagorki i doliny ;p

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne skiadniki:

- woda - 1 szkl.

- margaryna - 1/2 kostka(i)

- maka - 1 szkl.

- jajka - 5

- budyn $mietankowy -

- masto lub margaryna - 1,5 kostka(i)
- z6itka - 2

- cukier puder - 1 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1.

Wode zagotowac z 1/2 kostki margaryny. Odstawié. Wsypac 1 szkl. maki i doktadnie
wymiesza¢ a nastepnie podgrzac¢ ciggle mieszajac. Wystudzi¢. Dodawaé¢ po jednym
jajku miksujac.

Ciasto podzieli¢ na 2 czesci i upiec kazdg oddzielnie po 1 godz. (nie wolno otwierad
piekarnika w czasie pieczenia bo ciasto opadnie)

Masa:

Ugotowac¢ budyn wg. przepisu na opakowaniu. 1,5 kostki masta lub margaryny
miksowaé, dodaé 2 zéttka i 1 szkl. cukru pudru, nadal miksujac dodawaé ostudzony
budyn waskim strumieniem. Dwa placki ciasta przetozy¢ kremem. Gotowe ciasto
posypac¢ cukrem pudrem i schtodzi¢ w lodowce.

Strona 1/1



