Satatka z selerow

Przepis dodany przez uzytkownika domciak

Salatka z selerow

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 1 kg seleréw -

- 200 g maki -

- 300 g oliwy -

- 200 g bulki tartej -

- 5jaj -

- 300 g cebuli -

- 1 tyzka oliwy -

- 1 tyzka octu winnego -
- 20 g soli -

- 20 g cukru -

Etapy przyrzadzania:

1. Selery obrac, umyc, pokroic na plasterki grubosci 3 mm i oprészy¢ maka. Jaja
ubi¢ widelcem na jednolita mase. Plasterki seleréw panierowac z obu stron w
jajku i tartej bulce. Smazy¢ na oliwie na zloty kolor. Usmazone ostudzi¢. Cebule obrac,
umyc, pokroic na cieniutkie plasterki, posoli¢. Przygotowac¢ sos. Rozetrzec sol i cukier z
octem, dodac oliwe i jeszcze przez chwile ucierac, by wszystkie sktadniki dobrze si
potaczyty. Selery przetozy¢ na pétmisek, dodac cebule. Zalgc wszystko sosem, odstawic
na 3-4 godz. Tej satatki nie nalezy wstawiac¢ do lodowki.
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