Surowka wykwintna

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Suréwka wykwintna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 50 dag ogérkow -

- 2 tyzki grubo posiekanych orzechéw wtoskich -
2 tyzki oliwy -

1 pomarancza -

1/4 $redniego melona -

sok z 1/2 cytryny -

cukier puder -

sol -

biaty pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Ogérki myjemy, obieramy, przepotawiamy wzdtuz, usuwamy pestki i kroimy w grubg
kostke. Melon obieramy, oczyszczamy z pestek, kroimy w kostke lub wydrazamy
tyzeczkg kulki. Pomarancze obieramy ze skorki i kroimy na kawatki. Ogérki i owoce
przektadamy do salaterki, skrapiamy sokiem z cytryny, przyprawiamy solg, pieprzem i
cukrem, mieszamy z oliwg i posypujemy orzechami.

Smacznego!
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