Rogaliki

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Mate a cieszy ;)

Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 4 szkl.

- margaryna - 1 kostka(i)

- z6itka - 4

- kwasna smietana - 1 szkl.

- drozdze - 5 dag

- dzem najlepiej truskawkowy :) -

Etapy przyrzadzania:
1. Do miski wsypac¢ make, dodac zéttka i pokrojong na duzg kostke margaryne.

2. Drozdze rozpusci¢ w Smietanie. Doda¢ do ciasta. Zagnies¢. Ciasto wstawi¢ do loddwki
na pare godzin.

3. Rozwatkowac cienko ciasto i cig¢ na trojkaty. Na kazdy trojkat naktadac dzem i zwingc
w rogalik. Na blache potozy¢ papier, utozycC rogaliki, nasmarowac roztrzepanym jajkiem
i posypac cukrem. Piec temp. 200 st. C ok. 30 min.

Jak podawac?
Z kawg, herbatg
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