Nalewka z czarnych porzeczek

Przepis dodany przez uzytkownika ankal1984

Nalewka porzeczkowa na bazie wodki i spirytusu.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3 kg czarnej porzeczki -

- 1,51 spirytusu 95% -

- 1,5 czystej wodki -

- 0,75 kg cukru lub miodu -
- 3 gozdziki -

Przydatne akcesoria:
gasiorek
Etapy przyrzadzania:

1. Wodke potaczyé ze spirytusem. Owoce wsypa¢ do gasiora, zala¢ alkoholem, dodac
gozdziki. Odstawi¢ w ciemne miejsce na 6 tygodni po tym czasie zla¢ nalewke. Owoce
zasypac cukrem i pozostawi¢ na kolejne 6 tygodni. Powstaty stodki sok zla¢ i wymieszac
z oddang poprzednio nalewka. Przefiltrowa¢, rozla¢ do butelek i odstawi¢ na 6 miesiecy.
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