Satatka sledziowa z ketchupem

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Satatke podawac z pieczywem.

Sktadniki wystarczg na ok. 7-8 porcji.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- 40 dag filetow Sledziowych -

- 3 tyzki ketchupu -

- 4 jajka -

- 1 woreczek ryzu -

- 20 dag ogérkéw konserwowych -
- 1 cebula -

- majonez -

- sOl -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Matiasy moczy¢ w wodzie z octem przez ok. 1 godzing, a nastepnie pokroic je w kostke.
Jajka ugotowac na twardo, ostudzi¢ i pokroi¢ w kostke. Ryz ugotowaé w osolonej
wodzie, ostudzi¢. Ogorki konserwowe i cebule pokroi¢ w kostke.

Uktada¢ w misce (najlepiej przezroczystej) w nastepujacej kolejnosci: jajka, warstwa
majonezu, ryz, ketchup, ogorki konserwowe, cebula, przyprawy (sél, pieprz), matiasy i
na koniec warstwa majonezu. Wierzch mozna posypac¢ zielong pietruszka lub
szczypiorkiem.
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