Satatka kaszubska

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Typowo kaszubska warzywna satatka:)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3 woreczki ryzu -

- 4 jajka -

- 10 dag zéttego sera -

20 dag ogérkéw konserwowych -
1 jabtko -

ok.12 tyzek majonezu -
sOl -

pieprz -

stodka mielona papryka -
szczypiorek -

Etapy przyrzadzania:

1. Ryz ugotowa¢ w osolonej wodzie i ostudzi¢. Jajka ugotowaé na twardo, ostudzic i
pokroi¢c w kostke. Zétty ser zetrzeé¢ na tarce o duzych oczkach. Ogérki konserwowe i
jabtko pokroi¢ w kostke.

Wszystkie sktadniki przetozy¢ do duzej miski. Doda¢ okoto 9 tyzek majonezu i
wymieszac. Przyprawic solg i pieprzem do smaku.

Satatke wytozy¢ do przezroczystej miski. Wierzch satatki wyréwnaé¢ i posmarowacd
pozostatym majonezem. Nastepnie posypacC stodkg mielong papryka i pokrojonym
szczypiorkiem. Schtodzi¢ w lodéwce.

Podane sktadniki wystarczg na okoto 6 porcji.
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