Ptasie mleczko

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

mniam mniam....

Ilos¢ porcji: W|§ceJ niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 4 szt.

- maki pszennej - 0,6 szkl.

- cukier - 0,6 szkl.

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- biaty ser - 60 dag

- masto - 1 kostka(i)

- cukier - 3 szkl.

- z0ttka - 3 szt.

- galaretka truskawkowa - 1 szt.
- biatka - 3 szt.

- cukier - 3 tyzka(i)

- galaretka cytrynowa - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Biatka ubié, dodac¢ cukier i nadal ubija¢. Dodac zéttka i jeszcze ubija¢. Nastepnie dodaé
make i proszek do pieczenia. Delikatnie wymieszaé. Ciasto wyla¢ do wysmarowanej
ttuszczem prostokatnej blachy o wymiarach 25 na 36 cm i piec ok. 25 minut w
temperaturze 170°C. Ostudzic¢ i nasaczy¢ przegotowang wodg wymieszang z aromatem
rumowym. Masto utrzec z zéttkami, dodac cukier i zmielony 2 razy ser. Nastepnie doda¢
tezejqcq galaretke truskawkowg rozpuszczong w 1 szklance wody. Mase wytozy¢ na
biszkopt. Biatka ubi¢ z cukrem, dodac tezejacq galaretke cytrynowa rozpuszczong w 1
szklance wody i wytozy¢ na mase z serem. Pola¢ polewg i wiozy¢ do lodéwki na 3
godziny.
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