jajka w ziemniakach

Przepis dodany przez uzytkownika karoolla1987

pycha

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- cebule dymki - 2 szt.

- ziemniaki - 4 szt.

- jajka - 4 szt.

- masto - 2 tyzka(i)

- jogurt naturalny - 1/2 szkl.
- sél -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Umyte porzadnie ziemniaki pieczemy przez godzine w piekarniku (w mundurkach). Po
wyjeciu z piekarnika studzimy i $cinamy wierzchy. kLyzeczkg wybieramy troszke
migzszu, przektadamy go do miseczki. Wnetrze ziemniakdw nalezy delikatnie oprdszyc
solg i pieprzem, do kazdego wbic jajko (migzsz musi byc zatem wybrany tak, by jajko
sie zmiescito do ziemniaka), wstawi¢ do piekarnika i piec dopdki biatka sie nie zetng. W
tym czasie na patelni rozgrzewamy masto, do ktértego dodajemy drobniutko posiekana
dymke i chwilke ja podsmazamy. Nastepnie migzsz z ziemniakow (ten ktéry zostat),
doprawiamy do smaku solg i pieprzem, mieszamy doktadnie, dodajemy do cebuli i
pieczemy z tego placek z obu stron na rumiano. Jogurt doprawiamy solg i pieprzem i
podajemy jako sos do zapieczonych jajek i placka ziemniaczanego.
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