Kapusta z grzybami

Przepis dodany przez uzytkownika karoolla1987

Danie na wigilijny stoét

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- kapusta biata - 1 szt.

kapusta kwaszona - 1 kg
suszone grzyby - 50 g
cebula - 3 szt.

sOl - szczypta(y)

pieprz - szczypta(y)

- liscie laurowe - 2 szt.

Etapy przyrzadzania:

1.

Na poczatek proponuje zalaé¢ grzyby wrzatkiem, coby zmiekty zanim nadejdzie ich kolej,
potem szatkujemy biatg kapuste, wrzucamy do gara, solimy i zalewamy szklankg wody,
zaczynamy dusi¢. Kapuste kwaszong moczymy chwile we wrzatku, zeby nie byta taka
kwasna (koniecznie, bo kiedy$ nie namoczytam i szczeki wykrecato- taki kwasior
wyszedt), odlewamy szatkujemy i dorzucamy do duszacej sie biatej kapustki. Cebule
kroimy drobno, podsmazamy na oleju, do =zeszklenia i dorzucamy do
garnka.Namoczone grzybki kroimy drobno w kosteczke i dorzucamy do kapustki, wode
w ktérej sie moczyty rzecz jasna dolewamy do kapusty. Pieprzymy, wrzucamy lisc
laurowy i dusimy, dusimy, dusimy.
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