Nalewka na czarnym bzie

Przepis dodany przez uzytkownika ankal1984

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1i 1/2 kg dojrzatych owocéw czarnego bzu -
- 1 kg cukru -

- sok z cytryny -

- laska cynamonu -

3 gozdziki -

1/2 laski wanili -

1/2 | biatego wytrwanego wina -

1 | spirytusu -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Owoce przebierz , umyj, 0sacz na sicie. Zasyp cukrem w duzym garnku, dodaj sok
wycisniety z cytryny, cynamon, gozdziki i wanilie. Dolej 2 litry wody oraz wino.
2. Postaw na ogniu, zagotuj. Po wystygnieciu przefiltruj, dodaj spirytus, wymieszaj.
Przelej nalewke do ciemnych butelek, odstaw na 2 miesigce w ciemne, chtodne miejsce.
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