Sos Smietanowy

Przepis dodany przez uzytkownika karoolla1987

Prosty, smaczny sos Smietanowy.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- olej - 1 tyzka(i)

- kietbasa - 40 dag

- cebula - 1 szt.

- bazylia - 2 tyzka(i)

- Smietana 36% - 1/2 |

Etapy przyrzadzania:

1. Kietbase obieramy i kroimy w drobng kostke. Cebule rowniez obieramy, myjemy i
rowniez siekamy w kostke. Na patelni rozgrzewamy olej i wrzucamy kietbase i cebule.
Smazymy przez okoto 5-10 minut, a nastepnie wlewamy $mietane, oraz wsypujemy
bazylie. Mieszajac podgrzewamy przez nastepne 10 minut. Podawa¢ z makaronem typu
Swiderki.
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