Kuleczki Rafaello

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne,lekkie kuleczki kokosowe

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 20 dag masta -

- 1 szklanka cukru pudru -

- 2 jaja -

- 20 dag wiorkéw kokosowych -
- 2 opakawania herbatnikéw -

- 5 dag orzechéw laskowych -

Etapy przyrzadzania:

1. Miekkie masto utrze¢ na puszystg mase, caty czas ucierajgc dodawac cukier puder i
jajka. Na koniec do masy dodac¢ wiorki kokosowe (okoto 5 tyzek widrek odsypac) i
wymieszac. Powstatg mase wtozy¢ do lodéwki na 1 godzine.

Herbatniki pokruszy¢, doda¢ do masy i wymieszac¢. Z masy formowac kuleczki wielkosci
orzecha wtoskiego, w srodek kazdej wtozy¢ orzech laskowy. Kazdg kuleczke obtoczy¢ w
widrkach kokosowych (wczesniej odsypanych). Kuleczki schtodzi¢ w lodéwce.

Podane skfadniki wystarcza na okoto 50 kuleczek.

Strona 1/1



