Uszka do barszczu

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Rewelacyjne!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- Ciasto: -

- 1 kg maki -

- 1 jajko -

- Farsz: -

- 100 g suszonych grzybéw -
- 300 g cebuli -

- butka tarta -

- 1 tyzka masta -

- sol -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Grzyby umyc. Zala¢ niewielkq iloscig osolonej wody. Gotowac ok. 25 minut pod
przykryciem. Odcedzi¢. Posieka¢. Cebule pokroi¢ w kostke. Razem z grzybami
podsmazyc na masle, posypujac tartg butka, by uzyskac Spoistg mase. Doprawic¢ solg i
pieprzem. Z maKki, wody i jajka zagniesc ciasto. Rozwatkowac je dos¢ cienko, wykrawac
mate kotka. Na srodek kazdego naktadac farsz, zlepia¢ jak na pierogi po czym zlepic¢ 2
przeciwlegte rogi. Wrzuca¢ na osolony wrzqtek, gdy wyptyng wyjmowacé tyzka
cedzakowq, osaczy¢ i ostudzi¢, Podawac z barszczem
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