Pierozki z jabtkami

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Bardzo prosty przepis na pyszny stodki obiadek

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 kg jabtek -

- mata kostka drozdzy -

- kwasna smietana (200ml) -
- margaryna (250 g) -

- 4 szklanki maki -

- 4 76ttka -

- 3 tyzki cukru pudru -

- sok z cytryny -

Etapy przyrzadzania:

1.

Margaryne stopic, zottka roztrzepaé, wla¢ przestudzong margaryne. Drozdze zmieszac
ze Smiatang. Doda¢ do maki, zagnie$¢ ciasto. Zostawic do wyrosniecia. Jabtka umyg¢,
obra¢, pokroi¢ w waskie czastki. Ciasto rozwatkowac na grubos¢ 2-3 mm. Wykrawac
duza szklankg krazki. Na srodek kazdego krazka ktas¢ jabtko, mocno zaklepac brzegi.
Pierozki piec partiami, az sie zrumienig. Ostudzone pierozki mozna pola¢ lukrem z cukru
pudru i soku z cytryny.
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