Pierogi z jagodami

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne pierogi za ktorymi szaleja nie tylko dzieci ;)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szklanki maki -

- jajko -

- 70 dag czarnych jagod -

- 3-4 tyzki cukru pudru -

- 1 opakowanie cukru waniliowego -

- 1/2 szklanki kwasnej $mietany -

- pojemniczek (25 dag) serka homoganiozwego naturalnego -

Etapy przyrzadzania:

1.

Owoce wyptukaé, osaczy¢ na sitku. Z maki, pdt szklanki letniej wody i jajka zagnies¢
miekkie ciasto. Odrywac je po kawatku. Rozwatkowaé na cienkie placki. Szklankg lub
specjalnym przyrzadem do lepienia pierogow wykrawaé z ciasta okragte placuszki.
Jagody delikatnie wymiesza¢ z dwiema tyzkami cukru pudru. Na srodku kazdego
placuszka ktas¢ jagodowy farsz i starannie zlepia¢ pierogi. Porcjami wkfada¢ do wrzacej,
osolonej wody. Zamiesza¢ drewniang tyzka, by nie przywarty do dna. Gotowac na
$rednim ogniu. Gdy wyptynga, pogotowac jeszcze 2-3 minuty. Wyjac tyzkg cedzakowa,
osgczy¢ z wody. Smietane ubi¢, wymiesza¢ z serkiem homogenizowanym i cukrem.
Pierogi wytozy¢ na potmisek, pola¢ przygotowanym sosem.
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