Leniwe pierogi

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Znakomity przepis na znane wszystkim pierogi leniwe.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1/2 kg biatego sera -

- 10-15 dag ziemniakow -

- 2 jajka -

- 2 tyzki oliwy -

- 5-6 dag maki ziemniaczanej -

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki obra¢, ugotowac i przestudzone zmieli¢ w maszynce razem z serem. Doda¢
jajka, oliwg, make i wyrobi¢ ciasto. Uformowac z ciasta watek o srednicy 3 cm,
sptaszczy¢, tepa strong noza zrobic kratke i kroié w skodne kawatki o szerokodci 2-3
cm. Wrzuca¢ na wrzacg osolong wode i gotowac. Podawac polane topionym mastem
zmieszanym z butkg tartg lub bitg Smietana.
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