Knedle ze sliwkami

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Swietny przepis na znane wszystkim knedle z pysznym sliwkowym
nadzieniem.:)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 kg ziemniakow -

1 kg Sliwek -

1 jajko -

20 dag maki pszennej -

sol -

- tyzeczka maki ziemniaczanej -
- 6 dag masta -

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki umy¢, ugotowaé w tupinach (nie rozgotowac). Ziemniaki obra¢, przepuscicé
przez maszynke. Wylozy¢ na stolnice. Z ziemniakéw, maki pszennej i ziemniaczanej
oraz jajka zagnies¢ ciasto. Sliwki umy¢, wypestkowac. Jezeli sq duze, rozcig¢ na pét. Z
ciasta formowaé mate placuszki. Na kazdym potozy¢ sliwke. Placki zlepiac¢ i uformowac
w kulki. Wrzuca¢ na wrzacg, osolong wode. Zamieszac, przykry¢ pokrywkag i gotowac
ok. 3-4 minut. Knedle podawac¢ polane mastem ze zrumieniong buteczkg lub $mietang z
cukrem i cynamonem.
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