Kluski z kapusta

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne kluseczki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 5-6 ziemniakow -

- 1 szklanka maki -

sol -

1 jajko -

pieprz -

1,5 kg kiszonej kapusty -

- 30 dag boczku wedzonego -

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki zetrze¢ na tarce, dodac¢ jajko i wymieszac. Nastepnie doda¢ make (ciasto
powinno by¢ do$c¢ geste) sol i pieprz. Zagotowa¢ wode w garnku i wrzucac tyzka mate
porcje ciasta. Ugotowane kluski odcedzi¢. Kapuste ugotowac. Boczek pokrojony w
kosteczke podsmazy¢ na patelni. Doda¢ potowe boczku do kapusty, a do pozostatej
czesci przetozyc¢ kluski, wymieszac i lekko podsmazy¢. Podawaé na jednym talerzu.
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