BIALE CIASTECZKA MIGDAIOWE

Przepis dodany przez uzytkownika robaczek

Czas przygotowania: 60 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- maka - 1 kg

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- masto Smietankowe - 240 g

- cukier puder - 1 filizanka

- z6itko - 1 szt.

- biate migdaty - 250 g

Etapy przyrzadzania:

1. Do duzej miski wsypac¢ &#189; kg maki i proszek do pieczenia. Wymieszac.

Masto zmiksowac z cukrem i zéttkiem. Wytozy¢ do maki. Mieszac (najlepiej mikserem),
dosypywac¢ make powoli, tak zeby ciasto byto konsystencji twardej (jak plastelina).
Migdaty wrzuci¢ do garnka, wiozy¢ troche masta i podsmazy¢ na ztoty kolor. Pokroi¢ w
potowki. Wrzuci¢ do maki i wymiesza¢. Formowac¢ mate ciastka. Wyktada¢ na blaszke
wytozong pergaminem. Piec w piekarniku w temp 170 stopni, przez 30 minut. Po
wystygnieciu pochlapac z wierzchu olejkiem migdatowym. Wrzuci¢ do garnka z cukrem
pudrem i bardzo doktadnie obtoczy¢. Na talerzu posypacé cukrem.
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