Satatka ogorkowa.

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Satatka ogdrkowa.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 1 duzy ogdrek satatkowy -

150 g kwasnej Smietany gestej -

1/8 litra mleka -

sok z 1/2 cytryny -

sOl, pieprz -

2 tyzki drobno posiekanego koperku -

Etapy przyrzadzania:

1. Ogorek obrac, tyzka usunac pestki. Migzsz pokroi¢ na mate kawatki.
Kwasng $mietane wymiesza¢ z mlekiem. Dodac¢ sok cytrynowy, sol pieprz i posiekany
koperek. Przygotowanym sosem polac¢ ogorek. Przykry¢ , odstawi¢ w chtodne miejsce,
alby smaki mogty sie potaczyé. Przed podaniem udekorowac gatgzkami koperku.
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