Sos koperkowo-musztardowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Rewelacyjny!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- 3 tyzki musztardy stotowej -
- 1 tyzka s$todkiej Smietanki -
2 tyzki miodu -

125 ml oleju -

sok z 1/2 cytryny -

100 g koperku -
cukier,sol,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Wymleszac musztardg z miodem i dodajac po kropelce oleju ubijac trzepaczka.
DopraW|c sokiem z cytryny, szczyptg cukru, solg i pieprzem. Koperek umyc osqczyC i
oddzieli¢ natke od gatgzek. Pokroi¢ je drobno i dodac do sosu. Wymieszac.
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