Sos chrzanowy gotowany

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do jaj, ryb, wedlin, zimnych mies.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 20 g maki -

20 g masta -
szklanka smietany -
100 g chrzanu -
sol,cukier -

sok z cytryny -

1 z6ttko -

Etapy przyrzadzania:

1. Masto stopi¢ z maky, rozprowadzi¢ smietang. Doda¢ do sosu starty chrzan, cukier, sél i
sok z cytryny, zagotowad. Zestawic z ognia i natychmiast podprawi¢ zéttkiem, ostudzic.
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