Aromatyczny sos do miesa z grilla

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Sos doskonaty do kazdego miesa z grilla, a najbardziej pasuje do
karkowki i bardzo grubych stekow

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- 2 pomidory -

- 1 czerwona cebula -

- 1 czerwona papryka -

- 1 paparyka chilli -

- 1/2 szklanki oliwy -

- sok z cytryny -

- 2 zabki czosnku -

- gars¢ posiekanej bazylii -

- garsc¢ posiekanej pietruszki -
- gar$c¢ posiekanej kolendry -
- sol,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Obieram pomidory (zeby zrobi¢ to szybko i bez problemdéw, najpierw kazdego
pomidora nacinam) pozbawiam pestek i soku, i siekam na bardzo dowolnej wielkosci
kostke. Cebule obieram i kroje na kawatki, to samo czynie z papryka i papryczka chilli
(wczesniej usuwam gniazda nasienne). Czosnek obieram i kroje. Wszystkie skfadniki
wrzucam do malaksera i miksuje chwile, tak by sie rozdrobnity, jednak nie zbyt dtugo,
by sos nie byt zupetnie jednolity.
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