Ogoreczki matosolne

Przepis dodany przez uzytkownika domciak

moje ulubione ogorki :)

Czas przygotowania: 1 godzina
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- ogorki - jedrne, sredniej wielkosci -

- sol - proporcja 4,5 dag na 1 litr wody -
- woda przegotowana -

- koper - cate todygi z baldachami -

Przydatne akcesoria:

stoiki

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Ogérki umyc przebraé, duzym S$cig¢ pietki. Przygotowaé naczycie, najlepiej

kamionkowy garnek, ktory trzeba wyparzy¢. Nastawi¢ wode z solg, zagotowac - ok. 3
litrow

2_ 2. Ogérki utozyé w garnku z todygami kopru - im wiecej, tym bardziej aromatyczne sq
matosolne. Zala¢ cieptg, przegotowana wodga, przykryc talerzykiem. Ogoérki powinny by¢
przykryte w catosci zalewa. Na wierzch talerzyka utozy¢ jaki$ ciezar, by ogérki nie
wyptynety - moja mama uzywa wyparzonego kamienia.

3_ 3. Po 2 -3 dnaich stania w chtodniejszym miejscu ogoérki sg gotowe.
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