Pierogi z truskawkam

Przepis dodany przez uzytkownika domciak

Pyszne pierogi z truskawkami!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 2,5 szkl.
- jajko - 1 szt.

- letnia woda - kilka tyzka(i)
- truskawki - 500 g

- cukier - 2 tyzka(i)

- olej - 1 tyzka(i)

- sol -

Przydatne akcesoria:
noz i widelec
Etapy przyrzadzania:

1. Ciasto:
1.Z podanych sktadnikéw zagniesc¢ ciasto

Pierogi z truskawkami:

1.Truskawki umy¢, odszyputkowac, pokroic.

2.Ciasto rozwatkowac na cienki placek i szklanka wykroi¢ kétka.

3.Na koétka z ciasta natozy¢ owoce, sklei¢ brzegi.

Gotowac w osolonej wodzie z dodatkiem oleju do chwili, az pierogi wyptyna.

Jak podawac?
na ciepto z cukrem i jogurtem
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