Sos koperkowy

Przepis dodany przez uzytkownika trini6
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% do jasnych mies, ryb oraz warzyw

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- koperek - 1/2 peczku

- rosét (moze by¢ z kostki) - 1i 1/2 szkl.
biate wytrawne wino - 1/2 szkl.

masto - 4 dag

maka - 4 dag

Smietana - 2 tyzka(i)

z6ttka - 2 szt.

sok z cytryny -

sol pieprz -

Etapy przyrzadzania:

Masto roztopi¢ w rondelku. WsypaC make, przesmazy¢ ale nie rumieni¢. Wla¢ zimny
rosét i wino, doktadnie wymleszac gotowac¢ na srednim ogniu az zgestnieje (ok 8
minut). Zo+tka roztrzepac¢ ze $Smietang. Koperek optukaé, posiekacé. Sos zdjac z ognia
dodac koperek i zoéttka ze Smietang. Przyprawi¢ sokiem z cytryny, solg i pieprzem

Strona 1/1



