Satatka

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Satatka

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 duze kwasne jabtko, -

- 3 todygi selera naciowego, -

- puszka tunczyka w oleju, -

- garsc tuskanych witoskich orzechow -
- oliwa, -

- ocet -

- tyzka soku z cytryny -

- sOl, pieprz, -

- tymianek. -

Etapy przyrzadzania:

1.

Jabtka obra¢, pokroi¢ w paski.

2. Seler naciowy umy¢ i drobno pokroié. Tunczyka delikatnie odsaczy¢ z zalewy. Uktadac w
salaterce kawatki jabtka, warstwe selera, kawatki tunczyka , posypac¢ orzechami.
Przygotowac sos i obficie nim pola¢ satatke. Posoli¢ i troche popieprzy¢. Na wierzch
posypac roztartym tymiankiem.Podawac z pieczywem.

Jak podawac?
Podawad z pieczywem.
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