Roladki z tososiem i makaronem lasagne

Przepis dodany przez uzytkownika didus

swietne danie na zimno

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ptaty lasagne -

- sery smietankowe -

- ptaty tososia wedzonego -
- oliwa z oliwek -

- koperek sol pieprz -

- sok z cytryny -

- gesta smietana -

Etapy przyrzadzania:

1.

Przygotowanie:

1. Lasagne gotujemy al dente. Skrapiamy oliwg, zeby sie nie posklejaty i studzimy.

2. Serek Smietankowy doprawiamy solg i pieprzem, dodajemy koperek (jezeli serek jest
zbyt such)y, rozrabiamy go ze Smietang - musi by¢ jednak bardzo gesty, dodajemy sok
z cytryny).

3. Ptat lasagne smarujemy serkiem, na to uktadamy kolejny ptat, a na nim cienki
plaster tososia wedzonego i znowu ptat lasagne, a nastepnie zwijamy w ciasne ruloniki i
uktadamy ciasno obok siebie. Chtodzimy w zamrazalniku przez 20 minut, nastepnie
kazdy rulonik dekoracyjnie przekrawamy ostrym nozem na pot.
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