piwoszki

Przepis dodany przez uzytkownika ankal1984

2)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 15 dag ttustego sera twarogowego -
- 1 szklanka maki -

- 2 jajka -

4 tyzki masta -

1 tyzeczka kminku -

1/2 tyzeczki imbiru -

1/2 tyzeczki soli -

pieprz -

1 tyzeczka margaryny do wysmarowania blachy -

Etapy przyrzadzania:

1.

Biatka oddzieli¢ od Zz6ttek, 1 biatko lekko roztrzepal i pozostawi¢ do smarowania
ciasteczek. Make przesiaCc, wymieszaC z przyprawami i solgq, dodac masto, ser i
posiekac.

Nastepnie dodac¢ 2 zéttka, biatko, zagnies¢ ciasto i wstawi¢ je na 1 godzine do lodowki.

Ciasto rozwatkowac na placek grubosci 5mm. Nozem lub radetkiem powycina¢ z niego
ciasteczka.

Ciasteczka utozy¢ na nattuszczonej blaszce i posmarowacd biatkiem, a nastepnie wstawié
do nagrzanego piekarnika i piec 15-20 minut w temp 180 stopni C do lekkiego
Zzrumienienia.
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