Jabtecznik

Przepis dodany przez uzytkownika ankal1984

pycha

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 1,5 kg jabtek -

1,5 szklanki bufki tartej -

1 szklanka cukru -

1 opakowanie cukru waniliowego -
1/3 kostki masta -

cynamon -

rodzynki -

Etapy przyrzadzania:

1. Jabtka obrac¢ i utrzeé na tarce o grubych oczkach, wymiesza¢ z cukrem i odstawié, by
puscity sok.
Naczynie zaroodporne wysmarowac¢ mastem i oprdoszyc tartg butka.
Jabtka odcisng¢ a soku, wymieszac z cynamonem, cukrem waniliowym i rodzynkami.
1/3 utartych jabtek utozy¢ na dnie naczynia, na jabtka réwnomiernie rozsypac 1/3 bufki
tartej.
Na butke utozy¢ cienkie listki masta. W ten sposéb utozy¢ 3 warstwy.
Naczynie wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec przez 1 godzine i 20 minut.
Jabtecznik najlepiej smakuje podawany na gorgaco.

Strona 1/1



