Zupa cebulowa

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Kremowa zupa z cebuli i grzanki. Bardzo prosta i
bardzo smaczna, cho¢ wygladem nie zacheca;)

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Cebula - 4 $rednie szt.

- Bulion drobiowy/ warzywny - 1 |
- Maka pszenna - 2 tyzka(i)

- Pieprz i sél do smaku -

- Oliwa - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

Cebule obieramy i kroimy w kostke. Dusimy na oliwie az nabierze ztotego koloru. Dodac¢
make i smazyc¢ jeszcze przez kilka minut uwazajac aby nic sie nie przypalito.
Cebule zalewamy rosotem i gotujemy o0k.20 minut. Nastepnie zupe miksujemy,
ewentualnie przecieramy przez sito. Na koniec doprawiamy solg i pieprzem.

Kromki chleba kroimy w kostke i wrzucamy na rozgrzang patelnie. Trzymamy na ogniu
az nabiorg z obu stron rumianego koloru.

Grzanki mozna réwniez zrobic w piekarniku. Przed pokrojeniem w kostki mozna
posmarowac je mastem.
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