Kurczak w sosie serowym z gruszkami

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Penne, gruszki, parmezan.

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Filet z kurczaka - 2 szt.

- Smietanka stodka 12% - 250 ml
- Serek topiony - 1 szt.

- Kostka rosotowa drobiowa - 1/2 kostka(i)
- Curry - 2 tyzka(i)

- Gruszki - 2 szt.

- Parmezan - 200 g

- Sél, pieprz do smaku -

- Kukurydza z puszki - 3 tyzka(i)
- Masto - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

Kurczaka umy¢, oczysci¢ i pokroi¢ na mate kawatki. Na patelni rozgrzac tyzke masta,
wrzucic kurczaka, doprawiC solg i pieprzem, oproszyc tyzeczka curry i smazycC kilka
minut.

Catos¢ z patelni przetozy¢ do innego naczynia.

Na tg samgq patelnie dac tyzke masta. Gruszki umyc, przekroi¢ na pot i wydrazy¢ pestki.
Pokroi¢ w plasterki grubosa ok. 0,5 cm. Wrzuci¢ na rozgrzane masto, przesmazy¢,
dodac kukurydze. Trzymac na ogniu ‘ok. 3 min.

Nastawiamy wode na makaron, a gdy zacznie wrzec solimy i wrzucamy odpowiednig
porcje makaronu. Z podanych proporcji wychodzi sos na 4-6 porcji.

W rondelku podgrzewamy stodkg $Smietane z kostkg rosotowg. Dodajemy serek topiony.
Sos mieszamy do rozpuszczenia sera. Pod koniec wsypujemy potowe porcji parmezanu,
reszte curry. Kiedy sos sie zagotuje dodajemy kurczaka i gruszki z kukurydza. W razie
potrzeby doprawiamy do smaku solg i pieprzem.

Ugotowany makaron mieszamy z sosem, wyktadamy na talerze, i obficie posypujemy
parmezanem. Smacznego!
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