Pomidory na goraco

Przepis dodany przez uzytkownika gazela

Podawane zaraz po wyjeciu z piekarnika

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne skiladniki:

- $rednie pomidory - 6 szt.

- tarta butka - 1 tyzka(i)

- utarty ser ementaler - 10 dag
- mleko - 1/3 szkl.

- masto - 2 tyzka(i)

- s0l i pieprz - do smaku

Etapy przyrzadzania:

1. Pomidory umyc, scia¢ wierzchy, delikatnie wydrazyc¢, posoli¢ i pozostawi¢ na 20 minut,
otworem w dot by wyciekt sok. Ser dokfadnie wymieszac z jajkiem, mlekiem i tartg
butka. DopraW|c solq i pieprzem. Przygotowanym farszem nadzia¢ wydrgzone pomidory,
przykry¢ obcigtymi wierzchami, utozy¢ ciasno w zaroodpornym naczyniu, polac
stopionym mastem i 10- 15 minut zapieka¢ w $rednio nagrzanym piekarniku.

Podawac natychmiast po wyjeciu.

Jak podawac?
Podawac¢ na gorgco

Strona 1/1



