Kluseczki ziemniaczane z borowkami

Przepis dodany przez uzytkownika gazela

Kluski ziemniaczane smazone na masle podawane z borowkami.

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ziemniaki - 1 kg

- jajko - 1 szt.

- s0l - 1 szczypta(y)

- gatka muszkatatowa - 1 szczypta(y)
- maka - 4-6 tyzka(i)

- masto - 3 tyzka(i)

- cukier, mak -

- borowki - 1 szkl.

Przydatne akcesoria:
garnek, tarka, talerz, tyzka cedzakowa, patelnia

Etapy przyrzadzania:

1. Ugotowac ziemniaki w mundurkach i obraé. Ostudzi¢, zetrze¢, wymieszaé z jajkiem,
przyprawic solgi gatka muszkatotowqa. Dodac¢ tyle maki, aby ciasto dato sie formowac i
zagnies¢. Na oproszonym maka talerzu formowac wateczki dt. ok.8 cm ( posrodku
powinny mie¢ grubos$¢ ok. 1,5 cm i zwezac sie ku brzegom). Ugotowaé kluseczki we
wrzacej osolonej wodzie. Wyjac¢ tyzka cedzakowqg i osaczyc. Obracajac, smazy¢ na
B’naéllekna zlocistoztoty kolor. Posypac¢ kluseczki cukrem i makiem. Podawaé z

orowkami.

Jak podawac?
Podawac z borowkami.
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