
Kurczak w boczku
Przepis dodany przez użytkownika ds

Soczysty kurczak w chrupiącym boczku

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- filet z kurczaka - 2 szt.
- boczek w plasterkach - ok. 20 plastrów 
- sól, pieprz -  

Etapy przyrządzania:

1. Filet z kurczaka kroimy w paski. Lekko przyprawiamy solą i pieprzem. Każdy kawałek
owijamy plastrem boczku i spinamy wykałaczkami. 
Pieczemy na grillu ok. 20 min. 
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