BABKA Z ORZECHAMI LASKOWYMI

Przepis dodany przez uzytkownika Kucharz-Misio

Smacznego

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: tatwe
Potrzebne sktadniki:
masto - 350 g

cukier - 150 g

cukier - 200 g

jajka - 8 szt.

cynamon - 1 tyzka(i)

rum - 20 ml

maka - 250 g

maka ziemniaczana - 50 g
zielone orzechy laskowe - 300 g
sOl - szczypta(y)

tarta butka -

cukier puder -

Etapy przyrzadzania:

1.). Masto utrze¢ ze 150g cukru na pulchng mase,doda¢ po jednym Zzéttku,nastepnie
cynamon oraz rum i dobrze wymieszac.

2.). Make wymiesza¢ z maka ziemniaczang i orzechami.

3.). Forme wysmarowac ttuszczem, oprészy¢ tartg butkg i odstawi¢ w chtodne miejsce.

4.). Z biatek i soli ubi¢ sztywng piane, dodawac stopniowo 200g cukru i ubija¢ dalej.

5.). Delikatnie doda¢ make z orzechami oraz mase z mastem i wymieszac.

6.). Ciasto wla¢ do formy, wygtadzi¢ z wierzchy i piec 50-60minut na srodkowym
poziomie piekarnika w temperaturze 160*C.

7.). Pod koniec pieczenia babke przykry¢ papierem do pieczenia.

8.). Letnig babke wyja¢ z formy i oprészy¢ cukrem pudrem.
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